
Pa sti nel la, ein Er folgs re zep t. 



Spe zi a li tä ten aus aller Welt.

Ge ges sen wird, was auf den Tel ler kommt, hat es  

ge stern ge heis sen. Heu te kommt auf den  

Tel ler, was sich die Kon su men ten und die 

Kunden wün schen. Bei Pa sti nel la ist die Welt der  

Kü che gren zen los. Das Sortiment reicht von  

kal ten fran zö si schen Vor spei sen über 

ita lie ni sche Ra vio li und Tor tel li ni mit  

Fleisch oder Ge mü se bis zu den ver schie den sten 

Piz zen und Tessiner Gerichten. Da zu ent -

wickeln wir lau fend neue De li kat es sen, zum Bei spiel  

asiatische Spezialitäten oder Leckerbissen für  

die fleischlose Küche. Al les frisch zu be rei tet, halt -

bar ge macht und prak tisch ver packt. 



Nicht anders als am heimischen Herd.

Die Geschmäcker sind bekanntlich verschieden. 

Trotzdem gehen täglich mehr Konsumentinnen und  

Konsumenten mit uns uns einig: Pastinella macht

 die beste Pasta unter der Sonne. Schliesslich verwenden 

wir für unsere Produkte auch nur die besten  

Zutaten. Mageres Fleisch, zartes

Gemüse und Eier von Hühnern aus Boden- 

haltung werden von unseren Köchinnen und Köchen auf  

modernsten Produktionsanlagen zu köstlichen 

Produkten verwandelt. Mit viel Fingerspitzengefühl  

gehen sie auf die verschiedenen Rezepte und Geschmacks- 

nuancen ein. So garantieren wir eine gleichbleibend 

hohe Qualität und schaffen Vertrauen.



Als innovatives Unternehmen  

beraten wir Sie selbstverständlich auch in der 

Sortimentsgestaltung oder entwickeln gemeinsam  

mit Ihnen neue Produkte. Die Markteinfüh- 

rung unterstützen wir mit unserem Degustations- 

service oder anderen Werbemassnahmen. 

Ein Anruf bei Pastinella genügt.

Ganz wie Sie es wünschen.

Eine Marke weckt nicht nur Kauflust,

 sie vermittelt auch verlässliche Signale zu Produkt 

und Qualität. Wir produzieren und liefern 

solche Produkte unter den Marken Trinca, Traiteur 

Seiler oder auch unter Ihrer Eigenmarke. 

Ganz nach Ihren Wünschen. 



Zur richtigen Zeit am richtigen Ort.

Rund um die Uhr dreht sich alles um die 

Zufriedenheit unserer Kunden. Dafür sorgt 

nicht zuletzt unsere Linea fresca mit ihrem 

Logistik-Zentrum in Langenthal. Sie garantiert, 

dass Ihre Bestellung zur richtigen Zeit in  

der richtigen Menge am richtigen

Ort eintrifft. Ausserdem erhalten Sie  

von Ihrem individuellen Ansprechpartner 

für alle Produkte und Dienstleistungen  

der Orior-Gruppe nur einen Lieferschein und  

eine Rechnung. Ein weiterer Beweis für  

unsere Flexibilität, die in nächster Nähe zum 

Markt und zu den Kunden entsteht. 



Das Beste für unsere Gäste.

Im Wettbewerb um den Spitzenrang ent- 

scheiden oft Nuancen. Kennern läuft  

das Wasser im Mund zusammen, wenn sie nur  

schon den Namen der alteingesessenen 

Premium-Marke Traiteur Seiler hören. Und  

weil ein guter Ruf verpflichtet, steht 

der Chef persönlich hinter dem Rohstoff- 

einkauf und hinter jedem Verarbeitungsschritt.  

Wir meinen, jedem Gourmet sein eigenes  

Menue. Das währschafte Pastinella Sortiment,  

die italianità der Marke Trinca oder die  

exklusiven Premium-Produkte von Traiteur  

Seiler. Sie haben die Wahl.



Die gros se Kü che fängt im Klei nen an.

Man neh me drei Mann, ei ne al te 

Nu del ma schi ne, und wis se, was die Es ser mö gen:  

Frisch teig wa ren, halt bar ge macht.  

Fer tig, Pa sta.  

So ein fach hat Pa sti nel la in Woh len 1987 be gon nen.  

Und so ein fach ist bis heu te für un se re  

Kun den al les ge blie ben.  

Auch wenn un ter des sen 120 Mit ar bei ter und  

Mitarbeiterinnen an  

drei Be triebs stät ten 1001 Ge richt  

aus al ler Welt für die Gastronomie und den  

Schweizer Detailhandel herstellen.


